Liebe Gaste,

Wir begrUBen Sie herzlich im Roten Schloss Jagsthausenl Mit unserer Herbstkarte mdchten wir
thnen eine SPeisenauswaH mit saisonalen und regionalen Zutaten Présentieren. Neben unseren
bekannten knusprig—wﬂrzigen Flammkuchen frisch aus dem Steinofen, finden Sie auf der Karte
eine Auswahl feiner Gerichte vom heimischen Wild, zum GroRteil aus unserer Jagd rund um
Jagst]'lausen. Wir wiinschen thnen eine schéne Herbst- und Winterzeit und einen genussvo”en

Aufenthalt im Roten SchloB.

Vorspeisen

Tagessuppe — bitte Fragen Sie nach unserem aktuellen Angebo’c € 4,50

*

Kleiner gemischter Salat mit gebratenem SPeck und hausgemachten Krauter-

CroQtons, serviert mit unserem hauseigenen Orangen~56nF~Dressing £ 550

*

Datteln im Speckmantel - ‘musprig gebraten mit Rhabarber~Lemberger-KomPott € 4,90

*

Hausgemachte Wildmaultaschle mit Waldpilzragoﬁt € 7,80
Jagsthéuser TaPas - feine Auswahl aPPetitanregender Wurst- und Schinken-
sPeziali‘céten vom heimischen Wildschwein, serviert mit Butter und

frischem WeiRbrot - Fiir zwei Personen. £12,90



Salate

Eine Auswahl bunter Blattsalate mit unserem hauseigenen Orangen-SenFclressing und

knusprigem Steinogenbaguette sowie...

Hubertussalat - mit rosa gebratenen Rehriickenmedaillons und Wildpreiselbeeren £ 14,50

*

Feinschmeckersalat - mit samctig gcgri”ten Streifen vom Weiderind und

frisch gchobeltem Parmesan €12,50
Herbstsalat - mit gebackenem Ziegenkése und frischen Krautern € 950
Grober gcmischter Salat nach Saison € 7,00

*

Kleiner gemischter Salat nach Saison €450



Hauptgeric]ﬁte

Rehbraten in Wacholderrahmsauce mit APFelrotkraut uncl gcrésteten

Semmelknadelscheiben und Preiselbeerbirne £15,50

Dazu cm/m[ch/cn wir ein Glischen SPéil.'bwgunde/‘ Wildmuskat. Von der elhzgaﬁgcn Note des

Wildmuskat werden Sie [)egcfstcrt sein.

*

Wildgulasch mit butterspétzle und Preiselbeerkonfitiire € 15,50

*

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Lembergeljus und Butterspétzle € 14,50

*

Saictiges RumPs’ceak vom Weiderind mit hausgcmachter Kriuterbutter,

Rosmarinkartoffeln und feinem Wurzelgemijse €19,00
Schwabische Késspétzlc - mit Réstzwiebeln serviert £ 8,50
Vegeta risch

Unser Vegetarisches Angebot variert regelméﬁig. Bitte Fragen Sie uns nach der

aktuellen Auswahl.



Flammkuchen, frisch aus dem Steinofen

Alle unsere Flammkuchen werden frisch belegt mit Ra}*um, Zwiebeln und...

Original - wiirzig mit geréuchertem SPeck € 6,80

*

Original gratiniert - mit geréuchertem SPCC‘( und herzhaftem Emmentaler Kase € 8,50

*

Gotz - mit geréuchertem SPeck und gedijnsteten APFels’cUckchen € 7,80

Probieren Sie dazu doch einmal unser Gétzenbrzu im StCIhk/‘ug’

*

Parma - italienisch, mit feinem luﬁgetrockneten Landschinken,
Rucola, frisch gehobeltem Parmesan und Triiffelsl € 15,80

*

Sch[}rzerjéger~ mit Champignons, Knoblauch und wiirzigem Kase tiberbacken €8,20

Bitte haben Sie Verstindnis, dass die Flammkuchenje nach Auslastung
des Flammkuchenofens, nicht immer gleichzeitig mit den anderen

Gerichten serviert WCY‘CICH kénncn.



Desserts

Rotes SchloR Dessertvariation — die verfithrerische Versuchung
Serviert fiir GenieRer mit nur einem Loffel, fiir Verfithrer

auch mit zwei Loffeln
Halbgebackenes Schokotsrtchen mit Weinbergpﬁrsich~50rbe’c

*

Feines Bourbon-Vanilleeis mit Fruchtiger Waldbeerensauce,

Sahne und Krokant
Flammkuchen Calvados mit A[mceln, Zimt und Calvados flambiert

*

Flammkuchen Karlchen mit APFeln, Zimt und Zucker

€7,50

£ 6,90

€ 6,80

€7,90

€5,90



